
附件1

食品生产企业（小作坊）日常巡查记录

单位：        地址：              电话：           编号：   

	巡查项目
	巡查内容
	是否符合

	许可资质
	依法获得生产许可或登记备案证明
	是□否□

	食品安全

管理制度
	建立食品安全管理制度，有专兼职食品安全管理人员。
	是□否□

	
	从业人员（ ）人，持有健康证证明（ ）人
	是□否□

	
	从业人员穿戴干净整洁的工作衣帽上岗操作
	是□否□

	原料及包装材料采购与储存
	原料及包材采购来源合法，索证索票齐全并真实合法
	是□否□

	
	建立完整的食品原料采购台账信息
	是□否□

	
	原料储存离地离墙，严格按照储存条件储存
	是□否□

	生产场所及

周围环境卫生
	生产场地距离污染源25米以外，无虫害滋生
	是□否□

	
	生产场所面积与生产能力相适应，布局合理
	是□否□

	
	生产场所清洁、干净、通风与污染源有效隔离
	是□否□

	
	生熟区域原料成品区域应分开避免交叉污染
	是□否□

	
	生产场所应设置完整的防蝇、防鼠、防尘设施
	是□否□

	质量控制
	产品按批次进行出厂检验，经检验合格后方可销售
	是□否□

	
	应实施质量安全承诺制度，落实食品安全第一责任人
	是□否□

	
	未使用非食品原料、有毒有害物质加工食品
	是□否□

	
	应实施不合格产品处理制度，并作不合格产品记录
	是□否□

	包装、储存、

运输、销售
	成品储存应有独立的空间，有必备的储存设备
	是□否□

	
	运输食品根据实际提供保护措施
	是□否□

	
	使用食品包装材料包装，不得对食品造成污染
	是□否□

	
	建立销售记录，并为购货商提供“一票通”
	是□否□

	添加剂使用
	严格按照“五专”要求落实，并上墙公示使用情况
	是□否□

	存在问题
	
	

	整改意见
	
	


法人（负责人）签字：                        检查人员签字：

时间：      年   月   日                    检查时间：      年     月     日

注：表内根据实际情况打“√”，不适用项打“—”，对存在问题进行描述并提出整改意见
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